Exemples livraisons traiteur printemps/été - 2026

Petit déjeuner a 18 €/pers.

Baguette « tradition », pistolets, beurre
Croissants, pains au chocolat

Conlfitures artisanales

Assortiment de fromages fermiers

Jambon « Délice de la Stire », saucisson gaumais
Yaourt et fruits frais

Omelette et bacon grillé

Jus de fruits (orange, pomme/rhubarbe)

Café, thé, chocolat chaud

Entrées

Terrine de fromage de chevre et courgette a la menthe fraiche, coulis de poivrons rouges et
tomates confites 9,00

Rillette de truite fumée, salsa de pommes et salade de bl¢ 11,00

Tourelle a I’avocat et crevettes bouquets, vinaigrette de tomate 12,00

Vitello tonnato (carpaccio de veau cuit a basse température) et sa petite sauce aux capres, sur
salade croquante 14,00

Saumon Gravlax marinés au sel marin, sauce aigre douce a I’aneth, tartare de betteraves rouges et
salade aigre douce de fenouil 14,00

Plats

Cannelloni aux épinards, parmesan et ricotta, sauce de tomates cerises et basilic 15,00 €
Moussaka ( boeuf/porc) aux aubergines grillées, feta de brebis et yaourt grecque, salade de
roquette 16,00

Carré de porcelet a la moutarde de Meaux, carottes et fenouil confites aux agrumes, grenailles
roties 17,00

Tajine de filet de rouget et de gambas en jus de bouillabaisse, sauce rouille 20,00
Médaillon de veau au miel et vinaigre balsamique, pomme de terre macaire aux fines herbes, méli
mélo de légumes de saison 20,00

Souris d’agneau a la mauresque et carottes braisées a I’orange 22,00

Supréme de volaille fermiere aux asperges, sauce crémeuse au citron, riz pilav aux petits pois
22,00

Dos de cabillaud, sauce bisque aux écrevisses, mousseline a la cressonnette 24,00

Desserts a 8,00

Cheesecake au citron et speculoos, coulis de framboises
Tarte aux myrtilles et chocolat blanc

Panna cotta au lait d’amandes et soupe de fraises
Mousse au chocolat

Délice a I’ananas

Moelleux aux lemmon curd

Tous les prix (TVA 6%C)comprennent la livraison et la reprise des contenants



